WILLROMMEN

Wir freuen uns, Sie wieder in unserer stilvollen Brasserie Martinus, einem unserer
drei kulinarischen Konzepte im Van der Valk Hotel Eindhoven, begriBen zu dirfen.
Seit vielen Jahren ein Hotspot fiir Geschaftstreffen.

Genieflen Sie Ihr Mittagessen mit frischen, handwerklich hergestellten und nachhaltigen
Produkten aus der Region, die im Mittelpunkt dieses Men s stehen. Dank der engen
Zusammenarbeit mit lokalen Lieferanten sind die Zutaten von hoher Qualit%.t und aus
regionalem Anbau. Reine Produkte, die zu Jberraschenden Gerichten verarbeitet werden.
Stimulieren Sie lhre Sinne und entdecken Sie die kulinarischen Gerichte unserer K chenbrigade.

‘REINE PRODUKTE IN UBERRASCHENDE
GERICHTE VERWANDELT’

F.r Liebhaber des vegetarischen Mittagessens haben wir eine k'stliche Tortilla auf Fr Liebhaber
des vegetarischen Mittagessens haben wir eine k'stliche Tortilla auf Karottenbasis. Dieses
Gericht hat einen erfrischenden Geschmack, den wir mit unserem hausgemachten veganen
Thunfischsalat kombinieren. Die Aromen sind frisch, s fl und die Salzigkeit der Kapern macht
dieses Mittagsgericht zu einer perfekten Kombination. Wenn Sie unser Restaurant noch
eingehender genieflen m“chten, erkundigen Sie sich doch nach der Abendkarte. Oder kommen
Sie einfach noch einmal zum Mittagessen...

Im Namen unserer stolzen Mitarbeiter w nsche ich Ihnen einen angenehmen Nachmittag und
ein K'stliches Essen! Willkommen in unserer Brasserie!

Rick Polman
Gesch%oftsf hrender Direktor,
4. Generation der Familie Van der Valk
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9 Sellerie o Diese Gerichte sind Vegetarisch oder k'nnen Sie Vegetarisch bestellen

NACHHALTIGKEIT - In der Brasserie Martinus haben Nachhaltigkeit und Augenmerk f r Tier und Umwelt

einen hohen Stellenwert. Unsere K'chen arbeiten mit frischen Produkten der Saison, die vorzugsweise

aus der Region stammen. Zudem ist die Brasserie Martinus Partner der Organisation NVis & Seizoeni
und setzt sich in diesem Rahmen fr nachhaltige Fangmethoden ein.
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SJANDWICHES & SJALATE

AlterKdse @O0 OO OO € 945

Alter K%osesalat | Rucola | ger'stete Pekann sse | fermentiertes Gem se
Senfmayonnaise

Geraucherter Lachs 00 € 1245

Br'tchen aus Croissantteig | Kr%outerfrischk%ese | R%eucherlachs
knusprig gesalzene Kapern | Brunnenkresse

s.fl-saure Lauchringe |

Rinderbraten (4] € 975

Hausgemachtes Roastbeef | leicht scharfes Chili-+| | Mesclun | gekochtes Ei |
gebratene Zwiebelringe | Tartar-Mayonnaise

Carpaccio - Van der Valk klassiker 006 € 10,45

Rindercarpaccio | Rucola | Pecorino-K%ese | Zwiebelstreusel | Tr ffelmayonnaise

Gesund - auch als vegetarische Variante erhéltlich @ © & O ® € 975

Junger gereifter K¥%sse | ger%oucherte H¥%hnchenbrust | Mesclun | sonnengetrocknete Tomaten |
sfl-saure Gurke | leicht scharfe Cocktailsauce

Tortilla @ € 10,25

Karottentortilla | veganer Thunfischsalat | knackiger Eisbergsalat | ges flter Mais |
vegane Mayonnaise | knusprig gesalzene Kapern

Brabanter-Salat - auch als vegan Variante erhéltlich o € 14,75

Ger’steter Ziegenk%ose | Meslcun | karamellisierte Sprossen | Granatapfelkerne |
ger’stete Pekann sse | Balsamicosirup

Salat mit gerduchertem Lachs 6O0C € 17,50

Ro%.ucherlachs | Mesclun | s fl-saure Lauchringe | ger’steter Fenchel |
Tomaten-Basilikum-Crumble | leicht scharfe Cocktailsauce

Peppadew salat @ € 1595

langsam gegartes H hnerfleisch | Mesclun | sautierte Champignons | s fler roter pikanter Paprika |

gezuckerte Maisk’rner | 5-Gew rze-Mayonnaise

‘Empfehlung des Chefs’

TORTILLA

éDiese Tortilla auf Karottenbasis hat einen erfrischenden Geschmack. Wir kombinieren sie
mit unserem hausgemachten veganen Thunfischsalat. Die Aromen sind frisch, s fl und
die Salzigkeit der Kapern macht dieses Mittagsgericht zu einer perfekten Kombination.i

Bei den belegten Broten k'nnen Sie zwischen zwei Sorten Brabanter Bauernbrot wi%.hlen: Urtyp Weizen
oder Mehrkorn. Unsere Salate werden mit Bauernbrot, Butter und hausgemachter Kr¥%suterbutter serviert.
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EIERSPEISEN

Hollandische Schmiere dieses Gericht kann vegetarisch bestellt werden @ (&) € 975

Drei Eier mit einer Auswahl von (mehrere Optionen verf gbar)
Natur, Landschinken, gereifter K¥%.se, Katzenspeck oder Roastbeef

Bauernspeck (&) € 975

Drei Eier | gebratener Landschinken | geriebener K%ose | Tomate | Petersilie

Omelett dieses Gericht kann auch vegetarisch bestellt werden @ (&) € 975

Auswahl (mehrere Optionen m"glich):
Natur, Landschinken, gereifter K%.se, Chamignons

Rlhrei mit gerduchertem Lachs 00¢C € 13,25

sfl-saure Lauchringe | R hrei | Koppert Kresse

Toast | Hoemoes Ras el Hanout | ger%.ucherter Lachs

Brabanter Bauern-Omelett (5] € 10,75

gebratener Landschinken | Champignons | Gem se | weicher Ziegenk%ose

TOSTI'S

Knuspriger Herr  © (0] € 545

Junger reifer K%ose | ger%oucherte H hnerbrust | Spiegelei | 5-Gew rze-Mayonnaise

KnusprigeDame ©® O Q 0 ® O € 895

Junger gereifter K%ose | ger%oucherter Lachs | holl%ondische Garnelen | Tartar-Mayonnaise

Ziegenkise O € 645

Ziegenk%ose | sautierte Champignons | Granatapfelkerne | Balsamicosirup

D

‘Empfehlung des Chefs’

BRABANTER BAUERN-OMELETT

éDer charakteristische Geschmack von Ziegenk%.se verleiht dem Bauernomelett
eine besondere Note. Dieser junge, aber kr¥sftige K¥%ose ist eine echte
Empfehlung f,r Liebhaber von Ziegenk%ose!i

Unsere Eiergerichte werden mit Eiern von Goudkust zubereitet. Sie k'nnen zwischen zwei
Sorten Brabanter Bauernbrot w%ohlen: Urtyp Weizen oder Mehrkorn.
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MITTAGSRARTE

SatayO Q@O QOO®HO € 21,75

H%ohnchenschenkelspiefl | leicht scharfe Kokos-Erdnusssofle | Mini-Pak Choi |
hausgemachter Atjar-Salat | Serundeng | Krabbencracker

Kroketten ®©006 € 975

Zwei Holl%.ndische Rindfleischkroketten | grobe Senfmayonnaise | Brot

Garnelenkroketten O0006 € 13,45

Zwei Garnelenkroketten | Tartar-Mayonnaise | Brot

Ochsenwurst () € 14,95

Brabanter Ochsenwurst | gegrillter little Gem | ger%ouchertes Eigelb | Erbsen | Sprossen |
ger’stete Knoblauchmayonnaise

JUPPEN

Tomatensuppe - Van der Valk Klassiker - auch als vegan Variante erhéltlich € 750

Tomate | leicht gew,rztes Hackfleisch | Streusel aus Tomate und Basilikum | Petersilie

Zwiebelsuppe @ © O € 850

Gut gef |lte Zwiebelsuppe | Weiflwein | gratinierte Brotcroutons mit GruyEre

D

‘Empfehlung des Chefs’

OCHSENWURST

&Eine Wurst mit einer krioftigen, leicht fettigen Textur, die sie bereits schmackhaft macht,
ohne zu viel hinzuzuf gen. Mit hausgemachte ger'stete Knoblauchmayonnaise und
gegrillte kleine Edelsteine, um dem Gericht einen zusstzlichen Biss zu verleihen.i

Sie k'nnen zwischen zwei Sorten Brabanter Bauermnbrot w¥%shlen: Urtyp Weizen oder Mehrkom.
Bei den Suppen bekommen Sie eine Standardmischung der verschiedenen Brote.
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