
WILlKOMMENWILlKOMMEN
Wir freuen uns, Sie wieder in unserer stilvollen Brasserie Martinus, einem unserer  
drei kulinarischen Konzepte im Van der Valk Hotel Eindhoven, begrüßen zu dürfen.  
Seit vielen Jahren ein Hotspot für Geschäftstreffen.
 
Genießen Sie Ihr Mittagessen mit frischen, handwerklich hergestellten und nachhaltigen 
Produkten aus der Region, die im Mittelpunkt dieses Menüs stehen. Dank der engen 
Zusammenarbeit mit lokalen Lieferanten sind die Zutaten von hoher Qualität und aus 
regionalem Anbau. Reine Produkte, die zu überraschenden Gerichten verarbeitet werden. 
Stimulieren Sie Ihre Sinne und entdecken Sie die kulinarischen Gerichte unserer Küchenbrigade.
 

Für Liebhaber des vegetarischen Mittagessens haben wir eine köstliche Tortilla auf Für Liebhaber 
des vegetarischen Mittagessens haben wir eine köstliche Tortilla auf Karottenbasis. Dieses 
Gericht hat einen erfrischenden Geschmack, den wir mit unserem hausgemachten veganen 
Thunfischsalat kombinieren. Die Aromen sind frisch, süß und die Salzigkeit der Kapern macht 
dieses Mittagsgericht zu einer perfekten Kombination. Wenn Sie unser Restaurant noch 
eingehender genießen möchten, erkundigen Sie sich doch nach der Abendkarte. Oder kommen 
Sie einfach noch einmal zum Mittagessen...

Im Namen unserer stolzen Mitarbeiter wünsche ich Ihnen einen angenehmen Nachmittag und 
ein köstliches Essen! Willkommen in unserer Brasserie!

Rick Polman
Geschäftsführender Direktor,
4. Generation der Familie Van der Valk

‘REINE PRODUKTE IN ÜBERRASCHENDE ‘REINE PRODUKTE IN ÜBERRASCHENDE 
GERICHTE VERWANDELT’GERICHTE VERWANDELT’

Diese Gerichte sind Vegetarisch oder können Sie Vegetarisch bestellen

NACHHALTIGKEIT - In der Brasserie Martinus haben Nachhaltigkeit und Augenmerk für Tier und Umwelt 
einen hohen Stellenwert. Unsere Köchen arbeiten mit frischen Produkten der Saison, die vorzugsweise  
aus der Region stammen. Zudem ist die Brasserie Martinus Partner der Organisation „Vis & Seizoen“  

und setzt sich in diesem Rahmen für nachhaltige Fangmethoden ein. 

Fisch Soja Ei Gluten

Lupine Sesam Milch Senf

Nüsse Erdnüsse Schaltier Sulfit 

Sellerie



Alter Käse 	 €	 9,45

Alter Käsesalat | Rucola | geröstete Pekannüsse | fermentiertes Gemüse | 
Senfmayonnaise

Geräucherter Lachs 	 €	 12,45

Brötchen aus Croissantteig | Kräuterfrischkäse | Räucherlachs | süß-saure Lauchringe |  
knusprig gesalzene Kapern | Brunnenkresse

Rinderbraten	 €	 9,75

Hausgemachtes Roastbeef | leicht scharfes Chili-Öl | Mesclun | gekochtes Ei |  
gebratene Zwiebelringe | Tartar-Mayonnaise

Carpaccio - Van der Valk klassiker 	 €	 10,45

Rindercarpaccio | Rucola | Pecorino-Käse | Zwiebelstreusel | Trüffelmayonnaise

Gesund - auch als vegetarische Variante erhältlich	 €	 9,75

Junger gereifter Käse | geräucherte Hähnchenbrust | Mesclun | sonnengetrocknete Tomaten | 
süß-saure Gurke | leicht scharfe Cocktailsauce             

Tortilla       	 €	 10,25

Karottentortilla | veganer Thunfischsalat | knackiger Eisbergsalat | gesüßter Mais |  
vegane Mayonnaise | knusprig gesalzene Kapern

Brabanter-Salat - auch als vegan Variante erhältlich 	 €	 14,75

Gerösteter Ziegenkäse | Meslcun | karamellisierte Sprossen | Granatapfelkerne |  
geröstete Pekannüsse | Balsamicosirup

Salat mit geräuchertem Lachs	 €	 17,50

Räucherlachs | Mesclun | süß-saure Lauchringe | gerösteter Fenchel |  
Tomaten-Basilikum-Crumble | leicht scharfe Cocktailsauce    

Peppadew salat         	 €	 15,95

langsam gegartes Hühnerfleisch | Mesclun | sautierte Champignons | süßer roter pikanter Paprika | 
gezuckerte Maiskörner | 5-Gewürze-Mayonnaise  

Bei den belegten Broten können Sie zwischen zwei Sorten Brabanter Bauernbrot wählen: Urtyp Weizen 
oder Mehrkorn. Unsere Salate werden mit Bauernbrot, Butter und hausgemachter Kräuterbutter serviert.

‘Empfehlung des Chefs’

TortillaTortilla
‘Diese Tortilla auf Karottenbasis hat einen erfrischenden Geschmack. Wir kombinieren sie 

mit unserem hausgemachten veganen Thunfischsalat. Die Aromen sind frisch, süß und 
die Salzigkeit der Kapern macht dieses Mittagsgericht zu einer perfekten Kombination.’

SANDWICHES & SALATESANDWICHES & SALATE



Holländische Schmiere dieses Gericht kann vegetarisch bestellt werden	 €	 9,75

Drei Eier mit einer Auswahl von (mehrere Optionen verfügbar)
Natur, Landschinken, gereifter Käse, Katzenspeck oder Roastbeef

Bauernspeck	 €	 9,75

Drei Eier | gebratener Landschinken | geriebener Käse | Tomate | Petersilie

Omelett dieses Gericht kann auch vegetarisch bestellt werden 	 €	 9,75

Auswahl (mehrere Optionen möglich):
Natur, Landschinken, gereifter Käse, Chamignons
	
Rührei mit geräuchertem Lachs 	  	 €	 13,25

Toast | Hoemoes Ras el Hanout | geräucherter Lachs | süß-saure Lauchringe | Rührei | Koppert Kresse

Brabanter Bauern-Omelett 	  	 €	 10,75

gebratener Landschinken | Champignons | Gemüse | weicher Ziegenkäse

Knuspriger Herr	 €	 5,45

Junger reifer Käse | geräucherte Hühnerbrust | Spiegelei | 5-Gewürze-Mayonnaise

Knusprige Dame 	 €	 8,95

Junger gereifter Käse | geräucherter Lachs | holländische Garnelen | Tartar-Mayonnaise

Ziegenkäse	 €	 6,45

Ziegenkäse | sautierte Champignons | Granatapfelkerne | Balsamicosirup   

EIERSPEISENEIERSPEISEN

Tosti’sTosti’s

‘Empfehlung des Chefs’

Brabanter Bauern-Omelett Brabanter Bauern-Omelett 
‘Der charakteristische Geschmack von Ziegenkäse verleiht dem Bauernomelett  

eine besondere Note. Dieser junge, aber kräftige Käse ist eine echte  
Empfehlung für Liebhaber von Ziegenkäse!’

Unsere Eiergerichte werden mit Eiern von Goudkust zubereitet. Sie können zwischen zwei  
Sorten Brabanter Bauernbrot wählen: Urtyp Weizen oder Mehrkorn.  



Satay  	 €	 21,75

Hähnchenschenkelspieß | leicht scharfe Kokos-Erdnusssoße | Mini-Pak Choi |  
hausgemachter Atjar-Salat | Serundeng | Krabbencracker

Kroketten	 €	 9,75

Zwei Holländische Rindfleischkroketten | grobe Senfmayonnaise | Brot

Garnelenkroketten	 €	 13,45

Zwei Garnelenkroketten | Tartar-Mayonnaise | Brot

Ochsenwurst 	 €	 14,95

Brabanter Ochsenwurst | gegrillter little Gem | geräuchertes Eigelb | Erbsen | Sprossen | 
geröstete Knoblauchmayonnaise

Tomatensuppe - Van der Valk Klassiker - auch als vegan Variante erhältlich	 €	 7,50

Tomate | leicht gewürztes Hackfleisch | Streusel aus Tomate und Basilikum | Petersilie

Zwiebelsuppe   	 €	 8,50

Gut gefüllte Zwiebelsuppe | Weißwein | gratinierte Brotcroutons mit Gruyère     

Sie können zwischen zwei Sorten Brabanter Bauernbrot wählen: Urtyp Weizen oder Mehrkorn.  
Bei den Suppen bekommen Sie eine Standardmischung der verschiedenen Brote.

MITTAGSKARTEMITTAGSKARTE

SUPPENSUPPEN

‘Empfehlung des Chefs’

Ochsenwurst  Ochsenwurst  
‘Eine Wurst mit einer kräftigen, leicht fettigen Textur, die sie bereits schmackhaft macht, 

ohne zu viel hinzuzufügen. Mit hausgemachte geröstete Knoblauchmayonnaise und 
gegrillte kleine Edelsteine, um dem Gericht einen zusätzlichen Biss zu verleihen.’


