
WELKOMWELKOM
We zijn verheugd u weer te mogen ontvangen in onze sfeervolle Brasserie Martinus, 
één van onze drie culinaire concepten in Van der Valk Hotel Eindhoven. Al vele jaren 
een hotspot voor zakelijke ontmoetingen.
 
Geniet tijdens uw lunch van de verse, ambachtelijke en duurzame streekproducten die centraal
staan in dit menu. Door de hechte samenwerking met lokale leveranciers zijn de ingrediënten
van hoge kwaliteit en regionaal verbouwd. Pure producten, omgetoverd tot verrassende
gerechten. Prikkel uw zintuigen en ontdek de culinaire gerechten van onze keukenbrigade. 

 

Voor de vegetarische lunchliefhebbers hebben wij een heerlijke tortilla op basis van wortel. Dit 
gerecht heeft een verfrissende smaak, die wij combineren met ons huisgemaakte veganistische 
tonijnsalade. De smaken zijn fris, zoet en zout door de kappertjes, dit maakt het lunchgerecht tot 
een perfecte combinatie. Als u uitgebreider wilt genieten van ons restaurant, vraag dan naar de 
dinerkaart. Of kom gewoon nog een keer lunchen…

Namens onze trotse medewerkers wens ik u een fijne middag en een verrukkelijke maaltijd!
Welkom in onze Brasserie!

Rick Polman
Directeur,
4e generatie familie Van der Valk

‘PURE PRODUCTEN OMGETOVERD TOT ‘PURE PRODUCTEN OMGETOVERD TOT 
VERRASSENDE GERECHTEN’VERRASSENDE GERECHTEN’

                  Deze gerechten zijn vegetarisch of vegetarisch te bestellen 

DUURZAAMHEID - Brasserie Martinus heeft duurzaamheid en oog voor dier en milieu hoog in het  
vaandel staan.  Onze koks werken met verse seizoensproducten, die bij voorkeur uit de regio afkomstig 
zijn. Tevens is Brasserie Martinus partner van ‘Vis & Seizoen’ om samen te werken aan duurzame vangst. 

Vis Soja Ei Gluten

Lupine Sesamzaad Lactose Mosterd

Noten Pinda Schaaldieren Sulfiet

Selderij



Oude kaas € 9,45
oude kaassalade | rucola | geroosterde pecannoten | gefermenteerde groenten |  
grove mosterdmayonaise

Gerookte zalm  € 12,45
bun van croissantdeeg | kruidenroomkaas | gerookte zalm | zoetzure preiringetjes |  
krokant gezouten kappertjes | koppert cress

Rosbief € 9,75
huisgebraden rosbief | licht pikante chili-olie | mesclun | gekookt ei | gefrituurde uienring |  
tartaarmayonaise

Carpaccio - Van der Valk klassieker  € 10,45
carpaccio van rund | rucola | pecorino | crumble van ui | truffelmayonaise

Gezond - dit gerecht is vegetarisch te bestellen € 9,75
jong belegen kaas | gerookte kipfilet | mesclun | zongedroogde tomaat |  
zoetzure komkommer | licht pittige cocktailsaus             

Tortilla        € 10,25
tortilla van wortel | veganistische tonijnsalade | knapperige ijsbergsla | gezoete mais | veganistische 
mayonaise | krokant gezouten kappertjes

Brabantse salade - dit gerecht is veganistisch te bestellen  € 14,75
gebrande geitenkaas | mesclun | gekarameliseerde spruitjes | granaatappelpitjes  |  
geroosterde pecannoten | balsamicostroop

Salade gerookte zalm € 17,50
gerookte zalm | mesclun | zoetzure preiringen | geroosterde venkel |  
crumble van tomaat en basilicum | licht pittige cocktailsaus  

Peppadew salade         € 15,95
langzaam gegaarde kip | mesclun | gebakken paddenstoelen | zoete rode pikante pepers |  
gezoete maiskorrels | 5 spices mayonaise  

U kunt bij de boterhammen kiezen uit twee soorten Brabants vloerbrood; oerwit of donker meergranen.
Onze salades worden geserveerd met vloerbrood, boter en huisgemaakte kruidenboter.  

‘Favoriet van de chef’

TortillaTortilla
‘Deze tortilla op basis van wortel heeft een verfrissende smaak, die wij combineren met 
onze huisgemaakte veganistische tonijnsalade. De smaken zijn fris, zoet en zout door  

de kappertjes, dit maakt het lunchgerecht tot een perfecte combinatie.’

BOTERHAMMEN & SALADESBOTERHAMMEN & SALADES



Hollandse uitsmijter dit gerecht is vegetarisch te bestellen € 9,75
drie eieren met keuze uit (meerdere opties mogelijk):
naturel, boerenham, belegen kaas, katenspek of huisgebraden rosbief

Boerenuitsmijter - Van der Valk klassieker € 9,75
drie eieren | geroosterde boerenham | gegratineerde kaas | tomaat | peterselie

Omelet dit gerecht is vegetarisch te bestellen € 9,75
keuze uit (meerdere opties mogelijk): 
naturel, boerenham, belegen kaas, champignons 
 
Roerei gerookte zalm   € 13,25
toast | hummus van ras el hanout | gerookte zalm | zoetzure preiringen | roerei | koppert cress

Brabantse boerenomelet   € 10,75
geroosterde boerenham | champignons | groente | zachte geitenkaas

Onze eiergerechten worden bereid met Goudkust eieren. U kunt kiezen uit twee  
soorten Brabants vloerbrood; oerwit of donker meergranen.  

‘Favoriet van de chef’

Brabantse BoerenomeletBrabantse Boerenomelet
‘De karakteristieke smaak van de geitenkaas geeft de boerenomelet net iets

extra’s. Zacht maar toch lekker pittig, een aanrader voor geitenkaasliefhebbers!’

EIERENEIEREN

Krokant meneertje € 5,45
jong belegen kaas | gerookte kipfilet | gebakken ei | 5 spices mayonaise

Krokant mevrouwtje  € 8,95
jong belegen kaas | gerookte zalm | Hollandse garnalen | tartaarmayonaise

Geitenkaas € 6,45
geitenkaas | gebakken paddenstoelen | granaatappelpitjes | balsamicostroop  

Tosti’sTosti’s



Saté   € 21,75
spies van kippendijen | licht pittige kokos-pindasaus | mini paksoi | huisgemaakte atjarsalade | 
seroendeng | kroepoek

Kroketten € 9,75
twee rundvleeskroketten | grove mosterdmayonaise | vloerbrood

Garnalenkroketten € 13,45
twee garnalenkroketten | tartaarmayonaise | vloerbrood

Ossenworst  € 14,95
Brabantse ossenworst | gegrilde little gem | gerookte eidooier | doperwten | kiemgroente |  
geroosterde knoflookmayonaise

U kunt kiezen uit twee soorten Brabants vloerbrood; oerwit en donker meergranen.  
Bij de soepen krijgt u een standaard mix van de verschillende broden.  

‘Favoriet van de chef’

Ossenworst  Ossenworst  
‘Een worstsoort met een sterke ietwat vettige structuur waardoor deze al smaakvol is 

zonder al teveel toe te voegen. Met huisgemaakte geroosterde knoflookmayonaise en 
gegrilde little gem om een extra bite te geven aan het gerecht.’

DE LUNCHGERECHTENDE LUNCHGERECHTEN

SOEPENSOEPEN

Tomatensoep - Van der Valk klassieker - veganistisch te bestellen € 7,50
tomaat | licht pittig gehakt | crumble van tomaat en basilicum | peterselie

Uiensoep    € 8,50
rijk gevulde uiensoep | witte wijn | broodcrouton gegratineerd met Gruyère     


