BIENVENUE U BISTRO CHE MHTAR

Na de opening in 1973 was Wil Polman 25 jaar lang de moeder
des huizes van het restaurant in Hotel Eindhoven. Onder
haar toeziend oog werden duizenden gasten ontvangen, het
Zilver gepoetst, de kleedjes rechtgetrokken en de kers op de
appelmoes gezet. Als hommage aan haar presenteren wij u
Chez Maman. Een eerbetoon aan de huiselijkheid, gastvrijheid
en simpele maar heerlijke gerechten die we kennen van mama's
eettafel.

/

BOT EPPELTT!

Heeft u een allergie? Vraag naar onze allergenen menukaart.




L5 BHEUETTES

U heeft keuze uit witte of bruin brood.

Fromage
Oude kaas | licht pittig | rucola | gemarineerde tomaatjes | grove

mosterdmayonaise

Saumon fume
Gerookte zalm | roomkaas | avocado | limoen-pepermayonaise

Carpaccio
Huisgemaakte carpaccio van rund | rucola | Parmezaanse kRaas |

piinboompitjes | pesto

Thon
Toniinsalade | rucola | kRapperties | uitjes | gekookt ei

SHLEIEY

Salade de chévre
Gebrande geitenkaas | pecannoten | granaatappel |

balsamico | mesclun

Salade César
Kip | spek | el | Parmezaanse kaas | romaine | croutons

Salade Nicoise
Tonijn | boontjes | ui | mesclun | radijs | oljven | ei

€ 10,50

€ 14,50

€ 14,50

€ 12,50

€ 16,50

€ 17,00

€ 1750




JHUEY

U kunt kiezen uit vloerbrood; oerwit of donker meergranen.

CEufs au plat Hollandaise

Hollandse uitsmijter | drie eieren met keuze uit
boerenham, belegen kaas, meegebakken spek of
huisgebraden rosbief

Per extra ingrediéent - meerprijs €0,75

CEufs au plat fermiere
Drie eieren | geroosterde boerenham | gegratineerde kaas |
tomaat | peterselie

Omelette

Keuze uit: boerenham, belegen kaas of champignons
Per extra ingrediént - meerprijs €0,75

Omelette saumon fumé
Gerookte zalm | bosui

Omelette fermiere
Geroosterde boerenham | champignons | groente |

zachte geitenkaas

15 BRIDCHEY

CEufs Benedicte

Brioche | ham | 2 gepocheerde eieren | Hollandaisesaus

CEufs Royale
Brioche | gerookte zalm | 2 gepocheerde eieren |
Hollandaisesaus | forelkaviaar

Croque Madame
Brioche | kaas | ham | e

Croque Monsieur
Brioche | kaas | ham | bechamel

€ 10,50

€ 12,00

€ 12,50

€ 14,00

€ 12,50

€ 13,50

€ 14,00

€ 10,50

€ 10,50




L5 CRODURTTES

Geserveerd met vioerbrood keuze uit oerwit of donker meergranen,

Croquettes de boeuf € 11,00
2 rundvleeskroketten | mosterdmayonaise

Croquettes de fromage € 11,00
2 kaaskroketten | mosterdmayonaise

Croquettes de crevettes € 14,50
2 garnalenkroketten | gefrituurde peterselie | citroen |

ravigottesaus

LES MIDIS

Geserveerd als compleet lunchgerecht met drie kleine klassiekers.

Le Midi Viande € 15,50
Rundvleeskroket | brioche met ham en kaas | spiegeler |

tomatensoep

Le Midi Poisson € 18,50

Garnalenkroket | brioche met gerookte zalm | bisque

Le Midi Vegetarien € 15,50

Kaaskroktet | brioche met gebakken champignons en spiegelei |
bospaddenstoelensoep




LES CLESSIDUES

Alle Rlassiekers worden geserveerd met friet.

Burrata
Gepofte tomaat | pistache | balsamico

Steak tartare classique
Kwartelei | Amsterdamse ui | cornichon | truffelmayonaise

Pates au Truffe
Verse truffel | roomsaus | knoflook | bieslook | gepocheerd ei

Solettes
Twee sliptongetjes | ravigottesaus | citroen | peterselie | salade

Steak au Poivre 200 gr.
Gepeperde biefstuk | saus naar keuze | seizoensgroenten

Brochette de poulet
Kipspies | satésaus | atjar | sajoerboontjes | cassave

SUPES

Soupe de tomate
Bosui | tomatenbloRjes | kipgehaktballetjes

Soupe aux champignons des bois
Bospaddenstoelen | peterselie

Bisque d'Homard
Bisque | Hollandse garnaaltjes | creme fraiche | bieslook

€1575

€ 1725

€ 22,50

€ 2750

€ 24,50

€ 22,00

€ 850

€ 850

€ 10,50




