BIENVENUE U BISTRO CHE MHTAR

Nach der Eroffnung im Jahr 1973 war Wil Polman 25 Jahre
lang die gute Seele des Restaurants im Hotel Eindhoven.
Unter ihrer wachsamen Augen wurden Tausende von Gasten
empfangen, das Silber poliert, die Tischdecken glattgestrichen
und die Kirsche auf den Apfelmus gesetzt. Als Hommage an
sie prasentieren wir Ihnen ,Chez Maman". Eine Wurdigung
der Gemutlichkeit, Gastfreundschaft und der einfachen, aber
kostlichen Gerichte, die wir von Mamas Esstisch kennen.
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BOT EPPELTT!

Haben Sie eine Allergie? Fragen Sie nach unserer Allergenkarte.




SENUWILHS

"Sie haben die Wahl zwischen weiBem Ciabatta oder braunem Waldkornbrot.

Fromage’ € 0,50
Ouwe Jongens (alter Kase) | leicht wirzig | Rucola | marinierte

Tomaten | grobkdrnige Senf-Mayonnaise

Saumon fume € 14,50
Rducherlachs | Brioche | Frischkése | Avocado | Limetten-
Pfeffer-Mayonnaise

Carpaccio” € 11,00
Hausgemachtes Rindercarpaccio | Rucola | Parmesankdse |

Pinienkerne | Pesto

Sain & Gourmand - vegetarische Option verfugbar € 10,00
Junger gereifter Kdse | gegrilltes Hahnchenfilet | Mesclun-

Salat | Gurke | marinierte Kirschtomaten | leicht wiirzige

Cocktailsauce

Steak € 1750

Diamanthaas | Brioche | gebratene Chorizo | Avocado |
frittierte Zwiebelringe | gegrillte Paprika | Truffelmayonnaise |

Little Gem | Pommes frites

SHLEIEY

Unsere Salate werden standardmaBig mit einem Mini-Brotchen und
gesalzener Butter serviert.

Salade de chévre € 16,50
Gebratener Ziegenkdse | Pekanntisse | Granatapfel |
Balsamico | Mesclun-Salat

Salade César € 16,75

Hcihnchen | Speck | Ei | Parmesankdise | Mesclun-Salat

Salade nicoise € 1750

Frischer Thunfisch | griine Bohnen | Zwiebel | Mesclun-Salat




JEUEY

Unsere Eierspeisen werden mit Eiern von Goudkust zubereitet.

Sie haben die Wahl zwischen Flachbrot, reinwei3em Brot oder dunklem

CEufs au plat Hollandaise

Holléndische Ruhreier | drei Eier mit einer Auswahl aus
(mehrere Optionen mdglich): Bauernschinken | gereifter
Kdse | mitgebratener Speck | hausgebratenes Roastbeef

Pro zusatzlicher Zutat - Aufpreis 0,75 €

CEufs au plat fermiere
Rlhrei aus drei Eiern | gerésteter Bauernschinken |
Uberbackener Kdse | Tomate | Petersilie

Omelette
Zur Auswahl (mehrere Optionen moglich):

Bauernschinken | gereifter Kase | Champignons
Pro zusatzlicher Zutat - Aufpreis 0,75 €

Omelette saumon fume
Rducherlachs | Fruhlingszwiebeln

Omelette fermiere
Gebratener Bauernschinken | Champignons | Gemdise |

milder Ziegenkdse

LLESSIUEY

CEufs Benedicte
Brioche | Schinken | 2 pochierte Eier | Hollandaise-Sauce

CEufs Royal
Brioche | Réucherlachs | 2 pochierte Efer | Hollandaise-Sauce |
Forellenkaviar

CRODUEMDNSIEUR

Croque madame
Brioche | Kése | Schinken | Ei

Croque monsieur
Brioche | Kése | Schinken | Bechamelsauce

€ 9,50

€ 11,00

€ 10,00

€ 13,00

€ 12,00

€ 13,50

€ 14,00

€ 6,95

€ 750
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PLETS DEIEUNER

Gerichte mit einem ™ werden mit Fladenbrot serviert;
Sie konnen zwischen hellem oder dunklem Mehrkornbrot wahlen.

Croquettes” € 11,00
Zwel Kroketten nach Wahl (Kombinationen sind moglich):
Rindfleisch-, Kése- und Kalbskroketten | Fladenbrot | grobe

Senf-Mayonnaise

Burrata fumee € 15,00
Gebackene Tomate | Pistazie | Balsamico

Steak tartare € 1750

Diamanthaas | Wachtelei | Triffelmayonnaise | stiB-saure
Zwiebel | Cornichon

SUUPEY

Unsere Suppen werden standardmaBig mit einem Mini-Brétchen und
gesalzener Butter serviert.

Bisque de homard € 9,50

Flusskrebs | Erdbeercreme | Schnittlauch

Soupe de tomate - Vegetarische Option verflagbar €850
Tomatensuppe | Hihnerfleischbdllchen | Tomatenwdirfel |

Fruhlingszwiebeln

Der Favorit des Kuchenchefs

Seak tartare

serviert mit Fladenbrot

Unser Kuchenchef schwort auf dieses Tartar aus
Diamantflet: seidig-zart, reichhaltig garniert mit einem
weichen Wachtelei, cremiger Truffelmayonnaise und
frischen Noten von stB-saurer Zwiebel und Cornichons.




