
Nach der Eröffnung im Jahr 1973 war Wil Polman 25 Jahre lang 
die „Mutter des Hauses“ des Restaurants im Hotel Eindhoven. 
Unter ihrer wachsamen Augen wurden Tausende von Gästen 

empfangen, das Silber poliert, die Tischdecken glattgestrichen 
und die Kirsche auf den Apfelmus gesetzt. Als Hommage an 

sie präsentieren wir Ihnen „Chez Maman“. Eine Würdigung der 
Gemütlichkeit, der Gastfreundschaft und der einfachen, aber 

köstlichen Gerichte, die wir von Mamas Esstisch kennen.

BON APPETIT!

Haben Sie eine Allergie? 
Fragen Sie nach unserer Allergen-Speisekarte.

/ 

BIENVENUE AU BISTRO CHEZ MAMAN



LES BAGUETTES

SALADES

Fromage 
Reifer Käse | leicht würzig | Rucola | marinierte Tomaten | 
grobkörnige Senf-Mayonnaise

Saumon fumé
Räucherlachs | Frischkäse | Avocado | Limetten-Pfeffer-Mayonnaise

Carpaccio
Hausgemachtes Rindercarpaccio | Rucola | Parmesankäse | 
Pinienkerne | Pesto

Thon
Thunfischsalat | Rucola | Kapern | Frühlingszwiebeln | gekochtes Ei

€ 10,50

€ 14,50

€ 14,50

 

€ 12,50

Salade de chèvre 
Gerösteter Ziegenkäse | Pekannüsse | Granatapfel | 
Balsamico | Mesclun

Salade César 
Hähnchen | Speck | Ei | Parmesankäse | Römersalat | 
Croutons

Salade Niçoise 
Thunfisch | grüne Bohnen | Zwiebel | Mesclun | Radieschen | 
Oliven | Ei

€ 16,50

€ 17,00

€ 17,50

 

Sie haben die Wahl zwischen Weißbrot und Schwarzbrot.



OEUFS

LES BRIOCHES

Œufs au plat Hollandaise 
Holländisches Rührei | drei Eier mit einer Auswahl aus 
Bauernschinken, gereiftem Käse, mitgebratenem Speck oder 
hausgebratenem Roastbeef
Pro zusätzlicher Zutat – Aufpreis €0,75

Œufs au plat fermière 
Drei Eier | gerösteter Bauernschinken | überbackener Käse | 
Tomate | Petersilie

Omelette 
Zur Auswahl: Bauernschinken, gereifter Käse oder Champignons
Pro zusätzlicher Zutat – Aufpreis €0,75

Omelette saumon fumé
Geräucherter Lachs | Frühlingszwiebeln

Omelette fermière
Gerösteter Bauernschinken | Champignons | Gemüse | 
milder Ziegenkäse

Œufs Benedicte  
Brioche | Schinken | 2 pochierte Eier | Hollandaise-Soße

Œufs Royale 
Brioche | geräucherter Lachs | 2 pochierte Eier | 
Hollandaise-Sauce | Forellenkaviar

Croque Madame 
Brioche | Käse | Schinken | Ei

Croque Monsieur 
Brioche | Käse | Schinken | Bechamelsauce 

€ 10,50

€ 12,00

€ 12,50

€ 14,00 

€ 12,50

€ 13,50

€ 14,00

€ 10,50

€ 10,50

Sie haben die Wahl zwischen Flachbrot: reinweiß oder dunkles Mehrkornbrot.



LES CROQUETTES

Croquettes de bœuf 
2 Rindfleischkroketten | Senf-Mayonnaise

Croquettes de fromage
2 Käsekroketten | Senf-Mayonnaise

Croquettes de crevettes 
2 Garnelenkroketten | frittierte Petersilie | Zitrone | 
Ravigotte-Soße

€ 11,00

€ 11,00

€ 14,50

Serviert mit Fladenbrot, wahlweise aus reinem Weißmehl 
oder dunklem Mehrkornmehl..

LES MIDIS

Le Midi Viande 
Rindfleischkroketten | Brioche mit Schinken und Käse | Spiegelei 
| Tomatensuppe

Le Midi Poisson
Garnelenkroketten | Brioche mit geräuchertem Lachs | Bisque

Le Midi Végétarien 
Kaaskroktet | Brioche mit gebratenen Champignons und 
Spiegelei | Waldpilzsuppe

€ 15,50

€ 18,50

€ 15,50

Als komplettes Mittagsgericht mit drei kleinen Klassikern serviert.



LES CLASSIQUES

Burrata 
Geröstete Tomate | Pistazie | Balsamico

Steak tartare classique
Wachtelei | Amsterdamer Zwiebel | Cornichon | Trüffelmayonnaise

Pâtes au Truffe
Frische Trüffel | Sahnesauce | Knoblauch | Schnittlauch | 
pochiertes Ei 

Solettes
Zwei kleine Seezungen | Ravigotte-Soße | Zitrone | Petersilie | Salat

Steak au Poivre 200 gr.
Pfeffersteak | Soße nach Wahl | Gemüse der Saison

Brochette de poulet
Hähnchenspieß | Saté-Soße | Atjar | Sa-Jour-Bohnen | Maniok

€ 15,75

€ 17,25

€ 22,50

 € 27,50

€ 24,50

€ 22,00

Alle Klassiker werden mit Pommes serviert.

SOUPES
Soupe de tomate 
Frühlingszwiebeln | Tomatenwürfel | Hähnchen-Hackbällchen

Soupe aux champignons des bois
Waldpilze | Petersilie

Bisque d’Homard
Bisque | Holländische Garnelen | Crème fraîche | Schnittlauch

€ 8,50

€ 8,50

€ 10,50


