BIENVENUE U BISTRO CHE MHTAR

Nach der Eroffnung im Jahr 1973 war Wil Polman 25 Jahre lang
die ,Mutter des Hauses" des Restaurants im Hotel Eindhoven.
Unter ihrer wachsamen Augen wurden Tausende von Gasten

empfangen, das Silber poliert, die Tischdecken glattgestrichen
und die Kirsche auf den Apfelmus gesetzt. Als Hommage an
sie prasentieren wir Ihnen ,Chez Maman". Eine Wurdigung der
Gemutlichkeit, der Gastfreundschaft und der einfachen, aber

kostlichen Gerichte, die wir von Mamas Esstisch kennen.

/

BOT EPPELTT!

Haben Sie eine Allergie?
Fragen Sie nach unserer Allergen-Speisekarte.




LS BHEUETTES

Sie haben die Wahl zwischen WeiBbrot und Schwarzbrot.

Fromage € 10,50
Reifer Kdse | leicht wirzig | Rucola | marinierte Tomaten |
grobkornige Senf-Mayonnaise

Saumon fume € 14,50
Réucherlachs | Frischkdse | Avocado | Limetten-Pfeffer-Mayonnaise

Carpaccio € 14,50
Hausgemachtes Rindercarpaccio | Rucola | Parmesankdse |
Pinienkerne | Pesto

Thon € 12,50
Thunfischsalat | Rucola | Kapern | Friihlingszwiebeln | gekochtes Ei

SHLEIEY

Salade de chevre € 16,50
Gerdsteter Ziegenkdse | Pekanntisse | Granatapfel |

Balsamico | Mesclun

Salade César € 17,00
Hcahnchen | Speck | Ei | Parmesankdse | Romersalat |

Croutons

Salade Nicoise € 1750

Thunfisch | griine Bohnen | Zwiebel | Mesclun | Radlieschen |
Oliven | Ei




JEUEY

Sie haben die Wahl zwischen Flachbrot: reinwei3 oder dunkles Mehrkornbrot.

CEufs au plat Hollandaise

Holléndisches Riihrei | drei Eier mit einer Auswahl aus
Bauernschinken, gereiftem Kdase, mitgebratenem Speck oder
hausgebratenem Roastbeef

Pro zusdtzlicher Zutat - Aufpreis €0,75

CEufs au plat fermiere
Drei Eier | gerdsteter Bauernschinken | tiberbackener Kéise |
Tomate | Petersilie

Omelette

Zur Auswahl: Bauernschinken, gereifter Kase oder Champignons
Pro zusdtzlicher Zutat - Aufpreis €0,75

Omelette saumon fumeé
Gerducherter Lachs | Frihlingszwiebeln

Omelette fermiere
Gerosteter Bauernschinken | Champignons | Gemdise |

milder Ziegenkase

15 BRIDCHEY

CEufs Benedicte

Brioche | Schinken | 2 pochierte Eier | Hollandaise-SoBe

CEufs Royale
Brioche | gerducherter Lachs | 2 pochierte Eier |
Hollandaise-Sauce | Forellenkaviar

Croque Madame
Brioche | Kdse | Schinken | Ei

Croque Monsieur
Brioche | Kdse | Schinken | Bechamelsauce

€ 10,50

€ 12,00

€ 12,50

€ 14,00

€ 12,50

€ 13,50

€ 14,00

€ 10,50

€ 10,50




[E5 CRODURTTES

Serviert mit Fladenbrot, wahlweise aus reinem WeiBmehl
oder dunklem Mehrkornmenhl..

Croquettes de boeuf
2 Rindfleischkroketten | Senf-Mayonnaise

Croquettes de fromage
2 Kdsekroketten | Senf-Mayonnaise

Croquettes de crevettes
2 Garnelenkroketten | frittierte Petersilie | Zitrone |
Ravigotte-SoBe

LES MIDIS

Als komplettes Mittagsgericht mit drei kleinen Klassikern serviert.

Le Midi Viande
Rindfleischkroketten | Brioche mit Schinken und Kdse | Spiegelei
| Tomatensuppe

Le Midi Poisson
Garnelenkroketten | Brioche mit gerduchertem Lachs | Bisque

Le Midi Vegetarien
Kaaskroktet | Brioche mit gebratenen Champignons und
Spiegelei | Waldpilzsuppe

€ 11,00

€ 11,00

€ 14,50

€ 15,50

€ 18,50

€ 15,50




LES CLESSIDUES

Alle Klassiker werden mit Pommes serviert.

Burrata
Gerostete Tomate | Pistazie | Balsamico

Steak tartare classique

Wachtelei | Amsterdamer Zwiebel | Cornichon | Truffelmayonnaise

Pates au Truffe
Frische Truffel | Sahnesauce | Knoblauch | Schnittlauch |
pochiertes Ei

Solettes

Zwei Rleine Seezungen | Ravigotte-SoBe | Zitrone | Petersilie | Salat

Steak au Poivre 200 gr.
Pfeffersteak | SoBe nach Wahl | Gemuise der Saison

Brochette de poulet
HéhnchenspieB | Saté-SoBe | Atjar | Sa-Jour-Bohnen | Maniok

SUPES

Soupe de tomate
Fruhlingszwiebeln | Tomatenwdirfel | Hdhnchen-Hackbdllchen

Soupe aux champignons des bois
Waldpilze | Petersilie

Bisque d'Homard
Bisque | Holl¢éindische Garnelen | Creme fraiche | Schnittlauch

€1575

€ 1725

€ 22,50

€ 2750

€ 24,50

€ 22,00

€ 850

€ 850

€ 10,50




